
PROPOSITIONS MENUS
DE GROUPE

 



Rillettes de saumon fumé maison à l'aneth
terrine de campagne, pickles d'oignons

salade argoat : charcuterie variée, crudités
pana cotta de moules de bouchot de Pénestin

 

Pavé de lieu, beurre blanc, riz pilaf et légumes de saison
paleron de porc confit, jus au balsamique et pommes de terre

grenaille
filet de julienne en écailles de courgettes, pommes de terre

écrasées aux fines herbes
jambonnette de volaille farcie aux champignons, sauce crème

tarte fine aux pommes, glace vanille
cheese-cake & coulis de fruits rouges

feuillantine chocolat, coulis de fruits rouges
carpaccio d'ananas

MENU 25€/ PERS (HORS BOISSONS)



Rillettes de cabillaud aux huîtres et aux algues
terrine de poisson (selon arrivage) & mosaïque de légumes,

mayonnaise citronnée aux fines herbes
salade de poulet fumé maison & tartare de légumes, vinaigrette

d'agrumes
pressé de joue de porc, crème à la moutarde ancienne et rémoulade

de céleri

cuisse de lapin confite au romarin & citron, pommes de terre
grenaille à l'ail et carottes de saison

pavé de thon grillé sauce chimichouri, poêlée de légumes estivale
retour de pêche, sauce tandoori, riz pilaf aux petits légumes

quasi de veau sauce arabica, gratin de pommes de terre

gâteau 3 chocolats, crème anglaise
biscuit amande, compotée mangue passion

panna cotta framboise, biscuit joconde
craquant chocolat, coulis de fruits rouges

MENU 35€/ PERS (HORS BOISSONS)




